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Ekspres do kawy DeLonghi ECAM
23.420.SB

Cena 1 299,00 zł

Dostępność

Czas wysyłki Natychmiast

Numer katalogowy 125642

Kod producenta ECAM 23.420.SB

Kod EAN 8004399323827

Producent DELONGHI

Wbudowany młynek Tak

Rodzaj kawy ziarnista, mielona

Młynek do kawy Tak

Ciśnienie 15 bar

Rodzaj kawy ziarnista, mielona

Opis produktu

Odkryj z De'Longhi kanon włoskiego smaku!

Kompaktowy ekspres automatyczny ECAM 23.420.SW zabierze
Cię do świata kawy, dokładnie takiej, jak lubisz! Dzięki funkcji
Moja Kawa możesz zaprogramować ulubioną wielkość kawy i
delektować się jej aromatem za dotknięciem jednego
przycisku. Jeśli lubisz kawy mleczne, z pomocą Systemu
Cappuccino, przygotujesz aksamitnie spienione mleko, za
sprawą którego odkryjesz nowe bogactwo kawowych smaków.
Dodatkowo, dla Twojej wygody, ekspres został wyposażony w
wyświetlacz LCD , który w prosty sposób przeprowadzi cię
przez cały proces parzenia i będzie pomocny przy wszystkich
czynnościach konserwacyjnych. Wyjątkowe zalety ekspresu
ECAM 23.420.SB doceniono w 2009 roku podczas prestiżowego
konkursu Plus X Award i nagrodzono w kategoriach design i
wygoda użytkowania.

Optymalne ciśnienie parzenia

Dzięki włoskiemu rodowodowi wiemy, iż aby wydobyć z
każdego ziarna kawy esencję smaku, należy zadbać o
najdrobniejszy szczegół. Optymalne ciśnienie uzyskiwane
podczas procesu parzenia kawy w ekspresach De’Longhi
pozwala zapewnić bogaty i intensywny aromat naparu.

Nowoczesny system grzewczy Termoblok

Za sprawą nowoczesnego systemu grzewczego Termoblok,
wykorzystywanego we wszystkich ekspresach automatycznych
De’Longhi, zarówno espresso, jak i cappuccino
przygotowywane są w idealnej temperaturze, zapewniając
najlepsze doznania smakowe. Dodatkową zaletą systemu
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Termoblok, gwarantującą wyjątkowy komfort użytkowania, jest
cicha praca i szybkie nagrzewanie układu. W ten sposób w
mgnieniu oka ekspres będzie gotowy, aby przygotować Twoją
ulubioną kawę.

Cichy, wytrzymały młynek z 13-stopniową
regulacją mielenia

O aromacie i smaku idealnego espresso, stanowiącego również
podstawę wszystkich rodzajów kaw mlecznych, decyduje
odpowiedni stopień zmielenia ziaren. Wszystkie ekspresy
automatyczne De'Longhi posiadają wbudowany stalowy
młynek żarnowy z 13-poziomową regulacją stopnia zmielenia,
zapewniającą maksymalną personalizację poziomu mielenia
ziaren. To pozwala na zaparzenie idealnego naparu z
różnorodnych odmian kawy, wymagających odpowiedniej
obróbki. Młynek stalowy gwarantuje większą precyzję
dopasowania ustawień, umożliwiającą wydobycie z ziaren pełni
smaku. Stalowa konstrukcja podnosi również wytrzymałość i
odporność młynka na uszkodzenia. Z takich właśnie rozwiązań
korzystają profesjonalni bariści.

System spieniania mleka Cappuccino

Ekspres wyposażony jest w nowoczesny System Cappuccino
umożliwiający przyrządzenie kawy z gęstą, kremową mleczną
pianką. Dysza do spieniania mleka sprawi, że niczym barista,
odkryjesz bogactwo świata kawowych rozmaitości niezależnie
czy masz ochotę na puszyste cappuccino, efektowne latte
macchiato czy intensywne espresso macchiato złagodzone
jedynie chmurką lekkiej mlecznej pianki. Dodatkowa opcja
regulacji stopnia spienienia mleka stwarza możliwość
przygotowania gorącego mleka, na bazie którego przyrządzisz
pyszne i aksamitne włoskie caffelatte.

Przygotuj 2 espresso jednocześnie!

Oszczędność czasu i łatwość przygotowania kawy to jedne z
kluczowych celów przyświecających projektantom De’Longhi.
Dlatego też wszystkie ekspresy automatyczne De'Longhi
umożliwiają przygotowanie 2 espresso jednocześnie, bez
kompromisów w kwestii jakości i smaku kawy.

Automatyczny proces płukania i
odkamieniania

W trosce o wygodę użytkowania, wszystkie nasze ekspresy
automatyczne wyposażone są w automatyczny proces
czyszczenia i odkamieniania. Przewody oczyszczane są z
pozostałości kawy już przy włączaniu podczas automatycznego
płukania. W tym samym czasie obieg wewnętrzny nagrzewa
się, aby kawa mogła być szybciej przygotowana i miała
odpowiednią temperaturę. Przed wyłączeniem ekspresu
przewody zostają ponownie przepłukane z kawowego pyłu, co
sprawia, że masz pewność najlepszego smaku świeżej kawy za
każdym razem, jak korzystasz z ekspresu. Dzięki automatyzacji
procesu czyszczenia i odkamieniania zyskujesz więcej czasu na
najbardziej magiczne chwile z perfekcyjną kawą! Dodatkowo
wszystkie część maszyny są proste w konserwacji, co ułatwia
utrzymanie ekspresu w czystości.

Automatyczne wyłączanie i program
oszczędzania energii

Tworząc ekspresy, inżynierowie De'Longhi myślą jednak nie
tylko o przyjemności płynącej z ich użytkowania, lecz również o
środowisku. Funkcja automatycznego wyłączania pozwoli Ci
zaoszczędzić energię i zadbać o otoczenie, nawet jak sam o
tym zapomnisz. Wystarczy, że ustawisz jeden z aż 5
dostępnych okresów czasu, po którym urządzenie samoistnie
przejdzie w tryb spoczynku. Możesz również być spokojny o
czystość ekspresu, gdyż przed wyłączeniem przewody zostaną
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oczyszczone w automatycznym procesie płukania.

Producent DeLonghi
Linia Intensa
Kolor Biało-srebrny
Typ ekspresu Automatyczny
Eksploatacja Do użytku domowego
Wysokość 33.8 cm
Szerokość 23.8 cm
Głębokość 42 cm
Pojemność 1.8 l
Wskaźnik poziomu wody Tak
Dozownik Podwójny
Sterowanie Elektroniczne
Programowanie Automatyczne czyszczenie

Automatyczne odkamienianie
Automatyczne wyłączanie
Regulacja stopnia twardości wody

Podgrzewanie Nie
Mielenie kawy Tak
Komunikacja Wyświetlacz elektroniczny
Rodzaj kawy Mielona

W ziarnach
Regulacja mocy kawy Nie
Regulacja ilości kawy Tak
Spienianie mleka Tak
Wrzątek Tak
Ciśnienie 15 bar
Wytwarzanie ciśnienia System wysokociśnieniowy
Moc 1450 W
Konstrukcja Regulacja wysokości dozownika

Wyjmowany zbiornik na wodę

Ekspres do kawy DeLonghi ECAM 23.420.SW
Instrukcja Obsługi
Oryginalne Opakowanie
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